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@]“:: d PROJETO DE EXTENSAO EM SEGURANCA DE ALIMENTOS DA UFFE.

Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na area de higiene e
s segurancga de alimentos, apresentamos mais um nimero do nosso boletim online
PROEX com algumas noticias veiculadas na midia e relacionadas com o tema.
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Guia para entender as informacoes dos O que é Botulismo?
rotulos de alimentos.

Compreender o que esta
escrito é fundamental para
acertar na escolha dos
produtos. Ha uma dificuldade
\ para quem deseja controlar o

'peso, restringir ingredientes

W
na hora de decifrar a B QTU%}‘W toxina que é grave. Existem

nomenclatura dos ingredientes algumas formas como o

Botulismo ¢é causado pela
bactéria Clostridium

" botulinum, que pode ser
encontrada no ambiente.
Essa bactéria produz uma

presentes nos rotulos. Botulismo infantil, alimentar.
©  LEIA MAIS LEIA MAIS
Acai pode transmitir Doenca de Chagas. Nanotecnologia em embalagens

reduz contaminac¢iao em carnes.
O acai, fruta tipica da regiao
amazonica, mesmo congelado Uma pesquisa feita pelo FSA
(Food Standards Agency), no
Reino Unido, constatou que
grande parte da carne

consumida naquela regiao

/4 chamado de Tripanosoma.
cruzi, responsavel pelo mal de

Chagas, e transmitir a doenca
estd contaminada com a

W bactéria Campylobacter.
* @, estudiosos. LEIA MAIS LEIA MAIS

Intoxicaciao por Bacillus cereus. Alerta para a compra do pescado.

. L . mal conservados
As intoxicagdes alimentares

estdo entre o0s maiores trazer  doengas

desencadeadores de vomitos, TR Com o

. . R

diarreias e outros problemas N ~ aumento no consumo de
. . . T 4 { .

gastrointestinais. Podem ser w&: = iy pescado, o  consumidor

causadas por agentes, ‘> precisa  tomar  alguns

! destacando-se 0 Bacillus

cuidados, na compra dos
\| cereus. LEIA MAIS

¥ produtos. LEIA MAIS
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