BOLETIM ONLINE

Ano IX
Edicéo N° 124
AGOSTO/ 2024

PROEX

PROJETO DE EXTENSAO EM SEGURANCA DE ALIMENTOS
Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na
area de higiene e seguranca de alimentos, apresentamos mais
uma edicdao do nosso boletim online com algumas noticias
veiculadas na midia e relacionadas com o tema.

Seguranca dos alimentos em foco.

Alimentos s3o considerados
produtos ndo durdveis. Sendo
assim, caso haja suspeita de algo
imprdprio para consumo, o cédigo
de defesa do consumidor orienta
gue o fabricante ou fornecedor faga
0 ressarcimento ao consumidor.
Isso deve ser feito através da
substituicdo imediata do produto
ou com um desconto proporcional
no prego. LEIA MAIS.

Esponja de cozinha.

Consisténcia porosa do
instrumento de higiene faz com
gue ele retenha agua e funcione
como 'incubador de
microrganismos.

LEIA MAIS

Vantagens do vidro: resiliéncia
térmica, mais higiene,
durabilidade e
sustentabilidade. LEIA MAIS

Nao pode mais usar colher de pau na
cozinha? Segundo a Anvisa, melhor

nao

O motivo pelo qual vocé ndo
deve usar a colher de pau
estd no préprio material do
qual ela é feita. A madeira
possui alta porosidade, o
que significa que acumula
umidade e residuos dos
alimentos com muita
facilidade. LEIA MAIS

Azeite na geladeira ou no armario?
Como guardar e preservar qualidade.

Em casa, 0 azeite, seja
extravirgem, virgem ou
refinado, deve ser guardado
longe da incidéncia de luz
direta, como ja explicado, e
ainda de fontes de calor. LEIA
MAIS

E-book sobre doencas provocadas por
alimentos e como prevenir.

A Secretaria de Estado da
Saude, por meio da Vigilancia
Sanitdria Estadual, publicou
um e-book sobre as Doengas
de Transmissdo Hidrica e
Alimentar. Informando sobre
0 que sdo essas doengas,
COmMo ocorrem e como evita-
las. LEIA MAIS
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Contatos: www.alimentos.uff.br /alimentosuff@gmail.com
Faculdade de Veterinaria — UFF: Avenida Almirante Ary Parreiras, 503 Santa Rosa — Niteréi — RJ.
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