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PROJETO DE EXTENSÃO EM SEGURANÇA DOS ALIMENTOS
Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na área de higiene e segurança de
alimentos, apresentamos mais uma edição do nosso boletim online com algumas notícias
veiculadas na mídia e relacionadas com o tema.

NOTÍCIAS

J u s t i ç a  c o n d e n a  m e r c a d o  a t a c a d i s t a
p o r  o b r i g a r  f u n c i o n á r i o  a  a d u l t e r a r

p r o d u t o s  v e n c i d o s
De acordo com a denúncia, o profissional atuava
como fiscal de prevenção e auxiliar de açougue. Ele
afirma que, junto com colegas, recebia orientação
para retirar alimentos das embalagens originais,
limpá-los superficialmente para disfarçar larvas e
mau cheiro e, depois, colocá-los em novas bandejas
de isopor com datas de vencimento alteradas.

Leia mais aqui. Leia mais aqui.

A N V I S A  S U S P E N D E  F A B R I C A Ç Ã O  E
D E T E R M I N A  R E C O L H I M E N T O  D E  P R O D U T O S

D A  M A R C A  Y P Ê
A Anvisa determinou, o recolhimento de produtos
lava-louças (detergente), sabão líquido para roupas
e desinfetante da marca Ypê, de todos os lotes com
numeração final 1. 
Durante a inspeção, foram constatados
descumprimentos relevantes em etapas críticas do
processo produtivo, o que inclui falhas nos sistemas
de garantia da qualidade, produção e controle de
qualidade.

V O C Ê  C O M E R I A  E M  M O T E L ?  E S P E C I A L I S T A  A L E R T A  P A R A  C U I D A D O S  C O M
A L I M E N T O S  E  H I G I E N E

Apesar do tabu que ainda cerca esse tipo de
refeição, a operação precisa seguir as mesmas
regras de segurança dos alimentos adotadas em
restaurantes convencionais, com controle rigoroso
de higiene e temperatura.
Precisam manter um controle rigoroso em todas
as etapas da operação, o desafio é garantir
qualidade e segurança mesmo em um ambiente
marcado pela privacidade e por uma demanda
imprevisível.

Leia mais aqui.

https://g1.globo.com/sp/santos-regiao/noticia/2026/05/21/justica-condena-mercado-atacadista-por-obrigar-funcionario-a-adulterar-produtos-vencidos.ghtml
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/noticias-anvisa/2026/anvisa-suspende-fabricacao-e-determina-recolhimento-de-produtos-da-marca-ype
https://g1.globo.com/sp/santos-regiao/culinaria-013/noticia/2026/05/17/voce-comeria-em-motel-especialista-alerta-para-cuidados-com-alimentos-e-higiene.ghtml
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Leia mais aqui.Leia mais aqui.

O Rio Grande do Norte registrou pelo menos 27
surtos de ciguatera nos cinco primeiros meses de
2026.  Uma idosa de 85 anos morreu com suspeita
de intoxicação por ciguatera após quase um mês
internada.
A ciguatera é uma intoxicação alimentar causada
pela ingestão de peixes contaminados com toxinas
produzidas por microalgas que se proliferam em
recifes de corais tropicais e subtropicais. Os
sintomas variam de enjoos a neurológicos.

T C E  M U L T A  P R E F E I T O  E  G E S T O R E S  D A
S A Ú D E  D E  N O V A  F R I B U R G O  P O R  F A L H A S  N A
A L I M E N T A Ç Ã O  D O  H O S P I T A L  R A U L  S E R T Ã
Segundo o acórdão, fiscais do contrato
registraram irregularidades durante mais de um
ano de prestação do serviço. Entre os problemas
apontados estavam atrasos na entrega das
refeições, ausência de itens previstos no cardápio,
falhas no armazenamento dos alimentos e
presença de larvas, fios de cabelo e outros corpos
estranhos nas refeições.
O caso ocorre enquanto a reforma da cozinha do
Hospital Raul Sertã ainda não foi concluída.

Leia mais aqui.

O  Q U E  F A Z  U M  O V O  S E R  J U M B O ?  I D A D E  D A  G A L I N H A  A J U D A  A
E X P L I C A R

Indústria classifica ovos por peso, que varia
conforme a idade da ave, alimentação e
condições de produção nas granjas.
Uma mesma granja pode produzir ovos de
diversos tamanhos, indo do médio (o menor) até
o jumbo. Na indústria, os produtos são
separados a partir do peso.

S U R T O  D E  C I G U A T E R A  N O  R I O  G R A N D E
D O  N O R T E

https://g1.globo.com/rj/regiao-serrana/noticia/2026/05/22/tce-multa-prefeito-e-gestores-da-saude-de-nova-friburgo-por-falhas-na-alimentacao-do-hospital-raul-serta.ghtml
https://g1.globo.com/rn/rio-grande-do-norte/noticia/2026/05/27/rn-registrou-27-surtos-de-ciguatera-nos-cinco-primeiros-meses-de-2026.ghtml
https://g1.globo.com/rn/rio-grande-do-norte/noticia/2026/05/26/idosa-suspeita-ciguatera-morre-rn.ghtml
https://g1.globo.com/rn/rio-grande-do-norte/noticia/2026/05/26/idosa-suspeita-ciguatera-morre-rn.ghtml
https://g1.globo.com/economia/agronegocios/globo-rural/noticia/2026/05/26/o-que-faz-um-ovo-ser-jumbo-idade-da-galinha-ajuda-a-explicar.ghtml
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