ANOX VR =
EDICAO N° 129 .
JANEIRO/2025 v PROEX

BOLETIM ONLINE

PROJETO DE EXTENSAO EM SEGURANCA DOS ALIMENTOS
Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na area de higiene ¢ seguranga de

alimentos, apresentamos mais uma edi¢ao do nosso boletim online com algumas noticias
veiculadas na midia e relacionadas com o tema.

NOTICIAS

SABER SE 0 ALIMENTO ESTA IMPROPRIO PARA 0 EM VIGOR EM MARCO DE 2025

CONSUMO . ' A partir de margo de 2025, os ovos comercializados
Uma empresa do Rio de Janeiro comprou e | ;5 Brasil deverio cumprir novas exigéncias de

revendeu carnes estragadas. A proteina ficou rotulagem diretamente em suas cascas, conforme a
submersa por varios dias durante as enchentes que Portaria n° 1.179, publicada pelo Ministério da

atingiram o Rio Grande do Sul em 2024. A | Agricultura e Pecuaria (Mapa) em 5 de setembro de
empresa Tem Di Tudo Salvados, de Trés Rios 2024. A regulamentagdo faz parte de um conjunto
(RJ), comprou as carnes deterioradas sob a de medidas para aumentar a seguranca dos

alegacdo de que seria transformada em ragao alimentos, garantir a rastreabilidade e oferecer
animal. informacoes claras aos consumidores.

Leia mais aqui.

e {E:T: NOROVIRUS: VEJA SINTOMAS. TRATAMENTO E COMO
“ ' PREVENIR INFECCAO

~ O Instituto Adolfo Lutz (IAL), centro de exceléncia
{ laboratorial do estado de Sdo Paulo, confirmou a detec¢do
i de Norovirus em amostras fecais humanas provenientes da
Baixada Santista.
O Norovirus ¢ um agente infeccioso bastante conhecido
pelos infectologistas e comumente associado a surtos de
. doengas gastrointestinais, especialmente em locais com alta
. concentracdo de pessoas.

Leia mais aqui.
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https://g1.globo.com/rj/rio-de-janeiro/noticia/2025/01/22/operacao-da-delegacia-do-consumidor-em-tres-rios.ghtml
https://g1.globo.com/rj/rio-de-janeiro/noticia/2025/01/22/operacao-da-delegacia-do-consumidor-em-tres-rios.ghtml
https://g1.globo.com/rs/rio-grande-do-sul/noticia/2024/11/04/antes-e-depois-seis-meses-apos-cheias-no-rs-veja-como-estavam-e-como-estao-lugares-atingidos.ghtml
https://g1.globo.com/rs/rio-grande-do-sul/noticia/2024/11/04/antes-e-depois-seis-meses-apos-cheias-no-rs-veja-como-estavam-e-como-estao-lugares-atingidos.ghtml
https://g1.globo.com/economia/agronegocios/noticia/2025/01/23/flagrante-de-carne-podre-no-mercado-como-saber-se-o-alimento-esta-improprio-para-o-consumo.ghtml
https://www.agrimidia.com.br/agronegocio/novas-regras-para-rotulagem-de-ovos-entram-em-vigor-em-marco-de-2025/#:~:text=De%20acordo%20com%20a%20portaria,essenciais%20impressas%20diretamente%20na%20casca
https://www.agrimidia.com.br/agronegocio/novas-regras-para-rotulagem-de-ovos-entram-em-vigor-em-marco-de-2025/#:~:text=De%20acordo%20com%20a%20portaria,essenciais%20impressas%20diretamente%20na%20casca
https://g1.globo.com/saude/noticia/2025/01/09/norovirus-veja-sintomas-tratamento-e-como-prevenir-infeccao.ghtml
https://g1.globo.com/saude/noticia/2025/01/09/norovirus-veja-sintomas-tratamento-e-como-prevenir-infeccao.ghtml
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10 CUIDADOS COM A
ALIMENTOS NO LAR

Os cuidados com a seguranga dos alimentos
sdao fundamentais para evitar contaminagoes
e deterioragcoes e,
alergias alimentares,

consequentemente,
intoxicagoes, ¢ em
casos extremos, até a morte.

Pequenos cuidados no dia a dia podem fazer
diferenga. Aqui estao 10
cuidados para

contaminagdes, melhorar a conservagdo e

uma grande

essenciais evitar

evitar o desperdicio:

SEGURANCA  DOS

EM SECURANCA
DOS
ALIMENTOS

-
di

Leia mais aqui.

PREVENCAO DE SURTOS ALIMENTARES: 0

PAPEL DOS LABORATORIOS NA ANALISE DE

AGUA
A prevengdo de
diretamente ligada ao monitoramento da
qualidade da agua usada na cadeia produtiva
de alimentos. De acordo com o Ministério da
Saude, as Doengas de Transmissao Hidrica e
Alimentar (DTHA) sdo causadas pela ingestao
de agua e/ou alimentos contaminados, podendo
ser provocadas por mais de 250 tipos de agentes
etiologicos, incluindo bactérias,
parasitas.

surtos alimentares esta

virus e

Leia mais aqui.

DR. BACTERIA DA DICAS DE COMO MANTER A
COZINHA LIMPA E EVITAR CONTAMINACOES

A cozinha ¢ um dos lugares mais usados da
casa ¢ por ser o local onde preparamos os
nossos alimentos, é preciso que a limpeza seja
total para garantir que nenhuma bactéria va
parar na sua comida, O Fala Brasil mostra
quais sdo o0s cinco principais agentes de
contaminac¢ao dentro da cozinha.

Leia mais aqui.

EDITORES: CLAUDIA EMILIA TEIXEIRA E ISMAR ARAUJO DE MORAES.
COLABORADORES NESSA EDICAO: EVELYN VILELA, ANA CLARA ENNE E REGIANE MARIA XAVIER.
CONTATOS WWW.ALIMENTOS.UFF.BR
FACULDADE DE VETERINARIA — UFF: AVENIDA ALMIRANTE ARY PARREIRAS, 503 SANTA ROSA — NITEROI - RJ.


https://saude.abril.com.br/alimentacao/mito-ou-verdade-chester-e-realmente-cheio-de-hormonios
https://portalefood.com.br/noticias/prevencao-de-surtos-alimentares-o-papel-dos-laboratorios-na-analise-de-agua/
https://record.r7.com/fala-brasil/video/dr-bacteria-da-dicas-de-como-manter-a-cozinha-limpa-e-evitar-contaminacoes-20012025/
https://record.r7.com/fala-brasil/video/dr-bacteria-da-dicas-de-como-manter-a-cozinha-limpa-e-evitar-contaminacoes-20012025/
https://foodsafetybrazil.org/10-cuidados-com-a-seguranca-dos-alimentos-no-lar/
https://foodsafetybrazil.org/10-cuidados-com-a-seguranca-dos-alimentos-no-lar/

